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Erdbeersahnetorte
Unsere fruchtige leichte Erdbeermousse 
verzaubert die Gaumen Ihrer Gäste. 

14 Stück
 26 cm

ganzjährig



003



Eierlikörsahnetorte 
Kräftige Eierlikörsahne auf schokoladigem 
Eierlikörboden, gekrönt von Kirschen und 
Likörpralinen. 

14 Stück
 26 cm

ganzjährig



005



Quarksahnetorte
Sahnig und cremig – der Klassiker!

16 Stück
 28 cm

ganzjährig



007



Mandarinensahnetorte 
Saftig frischer Mandarinen-Schokoladenboden 
hat ein Stelldichein mit Mandarinenweinsahne.

14 Stück
 26 cm

ganzjährig



009



Schwarzwälder
Kirschtorte 
Der Evergreen: Klassische Kirschwassersahne 
mit Sauerkischen und Schokolade. 

16 Stück
 28 cm

ganzjährig



011



Bora – Bora 
Unser Südseetraum: Gebackene Stachelbeertorte 
mit Vanillecreme, Sahne und Baiser. 

14 Stück
 26 cm

ganzjährig



013



Heidelbeersahnetorte
Fruchtige Heidelbeersahne in entzückender 
Farbe und verführerischer Süße. 

14 Stück
 26 cm

ganzjährig



015



Mango-Joghurt-Torte 
Zeitgemäß leicht: Unsere fruchtige Mangotorte 
mit Himbeeren und Joghurt.

14 Stück
 26 cm

ganzjährig



017



Himbeer-Joghurt-Sahne 
Markanter Nussboden trifft leichte Himbeer-
Joghurtsahne – zum Verlieben. 

14 Stück
 26 cm

Mai bis September



019



Erdbeer-Champagner-Sahne 
Unsere Traumtorte: Frische Erdbeeren auf 
Champagner-Vanillesahne – ausgefallen und 
einzigartig. 

14 Stück
      26 cm
Mai bis August



021



Schoko-Mousse mit Birne 
Optisch und geschmacklich ein Highlight: 
dunkles, kräftiges Schokoladenmousse mit 
Williams Christ Birne. 

14 Stück
      26 cm
Oktober bis Mai



023



Joghurtsahnetorte
Der fruchtig leichte Genuss: Erfrischende 
Erdbeer- und Joghurtweinsahne mit saiso-
nalem Obst. 

14 Stück
 26 cm

Mai bis September



025



Cassissahnetorte
Der betörende, leicht herbe Geschmack der 
schwarzen Johannisbeere steht ganz im 
Mittelpunkt unserer Cassissahnetorte.

14 Stück
 26 cm

Mai bis September



027



Kissingersahnetorte
Dunkler Biskuit im Kontrast zu Schokoladen-
Grand-Manier-Sahne und Beerenkomposition – 
ein Hochgenuss! 

14 Stück
      26 cm
Oktober bis Mai



029



Sachertorte 
Preiselbeer-Marzipanfüllung auf saftigem Scho-
koladenbiskuit, mit Rum und Weinbrand abge-
schmeckt. Schmeckt wie im Wiener Cafehaus!

14 Stück
 26 cm

ganzjährig



031



Nougatcremetorte
Verführerisch: Gehaltvolle Buttercreme mit 
Nougat und Schokoladenstücken. 

16 Stück
 28 cm

ganzjährig



033



Schokoladencremetorte 
Unsere feine Schokoladenbutterkrem 
in Biskuitstreifen mit viel gehobelter 
Schokolade. 

16 Stück
 28 cm

ganzjährig



035



Weiße Lady 
Zum Anbeißen!! 
Fruchtig leichte Himbeercremetorte mit 
eleganter weißer Schokoladendecke. 

16 Stück
 24 cm

ganzjährig



037



Rumcremetorte 
Eine gehaltvolle Rum-Buttercreme mit Schokoladen-
stücken – von feinstem Marzipan überzogen. 

16 Stück
 26 cm

ganzjährig



039



Nusscremetorte 
Kerniger Nuss-Krokantboden vergnügt sich mit 
süßer Nussbutterkrem unter Marzipandecke – 
wenn das keine Sünde ist! 

16 Stück
 26 cm



041



Obstblüte 
Weckt Frühlingsgefühle: Cremiger Vanillepudding 
mit viel frischem Obst. 

8 Blütenstücke
      26 cm
ganzjährig



043



Erdbeertorte 
Unsere Üppige: Ein doppelter Belag aus frischen 
Erdbeeren auf leckerem Vanillepudding. 

12 Stück
 26 cm

ganzjährig



045



Erdbeertorte mit Sahne 
Unsere Klassische: Biskuit, Buttercreme, 
frische Erdbeeren und Sahne. 

16 Stück
 28 cm

ganzjährig



047



Himbeertorte
Ein Rendezvous in pink: 
Vanillepudding und Himbeeren. 

12 Stück
 26 cm

ganzjährig



049



Heidelbeertorte 
Ein Rendezvous in violett: 
Vanillepudding und Heidelbeeren. 

12 Stück
 26 cm

ganzjährig



051



Obsttorte 
Unsere beliebte gemischte Obsttorte mit 
leichtem Biskuitboden und Buttercreme, 
belegt mit bunten Früchten.

12 Stück
 26 cm

ganzjährig



053



Johannisbeerbaisertorte 
Fruchtig mit markanter Säure: Unsere roten 
Johannisbeeren im leichten Baiser. 

12 Stück
 26 cm

ganzjährig



055



Stachelbeerbaisertorte 
Feinherbe Stachelbeeren mit dekorativer, 
abgeflämmter Baiserdecke.

12 Stück
 26 cm

ganzjährig



057



Florentiner-Kirschtorte 
Knusprig gebackene Torte mit Sauerkirschfüllung 
und Honig-Mandeldecke – 
süß-sauer macht lustig!

14 Stück
 26 cm

ganzjährig



059



Mohn-Quarktorte 
Unsere locker leichte Quarkspezialität mit 
saftiger Mohnfüllung.

12 Stück
 26 cm

ganzjährig



061



Quarktorte 
Unser Tortenklassiker nach altem Rezept. 

12 Stück
 26 cm

ganzjährig



063



Klassische Eisbombe
Umhüllt von knackiger Schokolade und deko-
riert mit kandierten Rosenblüten gibt dieser 
Partykracher schon bald seinen überraschenden 
Kern preis: Hausgemachtes Eis, von Ihnen nach 
Lust und Laune ausgewählt. 

6 Personen
ganzjährig



065



Eistorte
Wir geben Ihrem Fest den glanzvollen Höhe-
punkt: Unsere Eistorte mit Feuerfontänen. Ein 
leichtes Eisparfait, ganz nach Ihren Wünschen, 
umhüllt von Baiser, mit frischem Obst. 

Wählen Sie Ihr Lieblingseis aus unserem haus-
gemachten Angebot: 

Erdbeere, Vanille, Schokolade, Mango, Joghurt, 
Stracciatella, Nuss, Zitrone, Cassis, Amarena, 
Banane, Wallnuss

14 Stück
 26 cm

ganzjährig



067



Geburtstag 
Unsere feine Sachertorte mit Schokoladen-
überzug und essbaren kandierten Jasmin-
blüten macht Ihrem Geburtstag alle Ehre. 

16 Stück
 26 cm

ganzjährig



069



Froschtorte 
Die leckere Buttercremefüllung, liebevoll model-
liert mit lustigen Marzipanfröschen – eine schöne 
Überraschung für Geburtstagskinder!

16 Stück
 28 cm

ganzjährig



071



Fototorte 
Das persönliche Geschenk zum Geburtstag, 
zur Taufe, zum Jubiläum: Eine Torte, so indivi-
duell wie Sie. Sie geben ein ganz besonderes 
Foto ab – wir machen eine ganz besondere 
Torte daraus. 

16 Stück
 26 cm

ganzjährig



073



Zuckertüte
Für süße Schulanfänger: Eine Zuckertüte 
mit der Lieblingscremefüllung Ihrer Kinder, 
z.B. Schokolade, Erdbeere oder Nougat

16 Stück
 28 cm

ganzjährig



075



Erdbeerherz 
Der Anblick zum Verlieben – der Geschmack zum 
Dahinschmelzen: Fruchtig frische Erdbeeren mit 
knusprigem Mürbteig, Biskuit und cremigem 
Vanillepudding. 

ab 3 Personen
      20 cm
ganzjährig



077



Fruchtherz 
Die besondere Herzlichkeit auf Ihrer Kaffeetafel: 
Mürbteig, Biskuit und Vanillepudding, fruchtig 
belegt nach Ihren Wünschen, z.B. Ananas, Pfirsich 
oder Weintrauben. 

ab 8 Personen
      28 cm
ganzjährig



079



Märchenhochzeit
Die Hochzeitstorte, die verzaubert! 
Mit essbaren Blüten. 

ab 40 Personen



081



Traum in weiß
Der Klassiker. 
Unsere beliebteste Hochzeitstorte. 

ab 60 Personen



083



Herzenswünsche
Die Hochzeitstorte für gehobene Ansprüche: 
Auf Ständer, in außergewöhnlicher Form. 
Ihre Gäste werden beeindruckt sein!

ab 70 Personen



085



Schlichte Eleganz 
Auch für Ihre Silber- oder Goldene Hochzeit: mit 
kandierten Veilchen, Jasmin- und Rosenblüten. 

ab 25 Personen



087



Avantgarde
Ihre Hochzeitstorte – einmalig wie Sie! Dunk-
ler Schokoladenüberzug umgarnt von filigra-
nen Zuckerfäden, gekrönt von Rosenblättern. 

ab 16 Personen



089



Junges Glück
Hübsch in pink kommt der Guss aus rosa 
Schokolade daher – jung und frech.

ab 30 Personen 



091



Dessertpralinen 
Klein und fein: mit frischem Obst und 
cremigen Vanillepudding. 



093



Desserts mit Sahne
Beschwipster Eierlikör
Fruchtige Orangenrolle
Walters Royal (Vanillesahne, 
Preiselbeeren im Schokoladenmantel, 
frisches Obst)



095



Desserts mit Sahne
Schokoladendessert
Exotische Joghurt-Mangosahne 
Erfrischende Himbeer-Joghurt-Sahne 



 097



Desserts mit Buttercreme
Aromatische Rum-Banane
Nougatrolle
Preiselbeer-Marzipan-Dessert 
Mandarinenrolle



99



Buttercreme-Eiche
Der Klassiker nach altem Rezept: 
Biskuit gefüllt mit Vanille-Buttercreme 
und Schokoladenüberzug.



101



Original italienisches Tiramisu 
Löffelbiskuit - getränkt in Espresso und Amaretto - 
mit einer gehaltvollen Mascarponecreme.

Februar bis Oktober 



103



Erdbeeromletts 
Frische Erdbeeren vergnügen sich mit leichter 
Vanillesahne im lockeren Biskuitmantel. 

Mai bis August



105



Holländer Kirschschnitte 
Unsere Spezialität: Saftige Kirschen und himmlische 
Schlagsahne auf  hauseigenem Butterblätterteig. 



107



Obstkörbchen 
Süße Früchtchen im zartsplittrigen Blätterteig-
körbchen, mit einer leckeren Vanillecreme. 



109



Erdbeerkörbchen 
Fruchtige Erdbeeren mit  Vanillecreme 
im Butterblätterteig.



111



Bunter Teller klein

Dessertspezialitäten für jeden Geschmack. 

4-6 Personen



113



Bunter Teller groß
Die bunte Welt unserer Dessertspezialitäten - 
wählen Sie nach Lust und Laune aus der viel-
fältigen Mischung unserer Obst-, Sahne- und 
Buttercremedesserts. 

6-8 Personen



115



Unser Kuchenteller
Beliebt auf jeder Kaffeetafel: 
Die große Auswahl unseres original 
sächsischen Kuchens. 

ca. 5 Personen 



117



Jubiläumsbrot
Ihre ganz persönliche Aufmerksamkeit: 
Unser leckeres Roggenmischbrot mit liebevoll 
modellierten Rosen und einem Schriftzug 
nach Ihren Wünschen.

1500 g



119



Brot & Salz –
das Einzugsgeschenk
Extra für Sie angefertigt und liebevoll.
als Geschenk verpackt. 

1000 g



121



Partybrötchen & Partybrot
Unsere leckeren Brötchen im Kleinformat - 
partytauglich aufgemacht. 
Die herzhafte Ergänzung Ihrer Grillparty: Unser 
Brotkranz mit verschiedenen Belägen.  



123



Mann & Frau  
Wir backen Ihren Traummann! 
Und natürlich auch Ihre Traumfrau!
Das lecker-lustige Brotgeschenk



125



Brotschwein 
Der schwergewichtige Glanzpunkt Ihres 
Buffets oder Ihrer Party! 

3000 g



127



Herzhafte Zahl
Ihre Jubiläumszahl mit unseren leckeren 
Belägen: Üppig belegtes Brot mit Salat, 
Schinken und Käse, liebevoll garniert mit 
frischen Kräutern und Gemüse. 

ca. 10 Personen



129



Belegte Brötchen
Ideal für die Geburtstagsrunde auf Arbeit oder 
Ihr Meeting im Kollegenkreis. 

Unsere guten Walter-Brötchen, herzhaft belegt –
von Frischkäse bis Schinken, mit Salatgarnitur. 



131



Herzhafte Schrippen
Ideal für Ihre Familienfeier oder Ihr Meeting 
mit Geschäftspartnern. 

Unsere hellen Schrippen und dunklen Körner-
brötchen, gut und reichlich belegt und garniert 
mit frischen, leckeren Zutaten. 



133



Belegte Baguettes
Ideal für Ihre Silberhochzeit oder Ihr 
repräsentatives Firmenevent. 

Knusprige Baguettesscheiben, edel belegt mit 
Lachs und Frischkäse oder klassisch mit Salami, 
Schinken und Käse, auf frischem Salat. Wahlwei-
se mit Remoulade oder guter Butter. 



135




